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A Graham’s, fundada em 1820 por William
e John Graham no vale do Douro, vem
cultivando ao longo de quase dois séculos
a sua reputa¢do como um dos maiores nomes
do vinho do Porto. A qualidade do vinho do
Porto Graham’s assenta nas uvas da mais alta
qualidade, as quais provém principalmente
de cinco quintas emblemadticas do vale do
Douro: a Quinta dos Malvedos, a Quinta
do Tua, a Quinta das Lages e de outras duas
propriedades, a Quinta da Vila Velhae a
Quinta do Vale de Malhadas, detidas
de forma particular por membros da
familia Symington.

FICHA TECNICA DO VINHO

QUINTA DO TUA 2022
PORTO VINTAGE VINHAS VELHAS

O VINHO

O nome da quinta provém do rio homénimo, e a propriedade situa-se na confluéncia
deste afluente com o rio Douro. A sec¢do original da vinha situa-se numa encosta
virada a poente, detrds da casa da quinta e caracteriza-se por impressionantes socalcos
onde estdo plantadas as vinhas velhas. A exposi¢do poente concentra a luz solar da

tarde e, mesmo apds o creptsculo, os muros de pedra continuam a irradiar calor, o que
proporciona vinhos ricos e de grande complexidade. As produgdes sio muito baixas,
dando aos vinhos fabulosa concentracio e intensidade. Os vinhos da Quinta do Tua
sdo um componente importante dos classicos Portos Vintage da Graham’s em anos
declarados. Com este 2022, é a primeira vez que produzimos um Porto Vintage desta
propriedade, exclusivamente a partir das suas vinhas velhas.

RESUMO DO ANO E DA VINDIMA

Os trés meses anteriores a vindima foram entre os mais quentes e secos alguma

vez registados no Douro, com uma sucessio de ondas de calor sem precedentes na
sua intensidade e duragdo. Tivemos, até ao final de agosto, 70% menos chuva que a
média de 30 anos, o que deixou os solos ressequidos. Contudo, foi incrivel vermos

as vinhas em surpreendente bom estado, com poucas a mostrarem sinais de stress
hidrico, testemunho da sua resiliéncia e adaptabilidade a condi¢des duras. Superdmos
novamente o recorde de vindima mais precoce, com o arranque nas nossas quintas

a 22 de agosto. Setembro trouxe assinaldvel descida das temperaturas diurnas e
noturnas, o que teve impacto muito positivo nas vinhas, ao mitigar o stress hidrico e ao
proporcionar as necessarias condi¢des para a progressio das maturagdes. Foi incrivel
constatarmos que o Douro atravessou condigdes climaticas de tamanha dureza e que,
mesmo assim, tenhamos conseguido produzir vinhos de elevada qualidade — algo que
poucos teriam achado possivel no inicio da vindima.

ENOLOGOS

Charles Symington e Bernardo Napoles.

NOTA DE PROVA

Com concentrag¢do e intensidade
extraordindrias, este Porto Vintage revela
camada sobre camada de delicias sensoriais.
Os aromas vao desde os frutos vermelhos e
pretos, as notas de manga que imprimem
grande frescura e vitalidade. E volumoso

no paladar, com fruto preto compacto
envolto em taninos granulosos que firmam
aimpressionante estrutura. E um vinho
longevo, verdadeiramente transcendental.

Sala de provas da Symington, primavera 2024

PROVENIENCIA E CASTAS

Quinta do Tua: produzido inteiramente
a partir das vinhas velhas da propriedade,
plantadas nos socalcos tradicionais
(terragos de vinha com muros de pedra).

Charles Symington, Douro, outubro 2022

GUARDA, CONSUMO
E HARMONIZACAO

Guardar a garrafa na posi¢do horizontal,
num local fresco e com temperatura con-
stante. Decantar antes de servir, de preferén-
cia algumas horas antes. Um excelente vinho
de sobremesa, para desfrutar sozinho ou
com sobremesas de chocolate. Combina
muito bem com queijos azuis.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Alcool: 20% (v/v 20°C)

Acidez total: 4,50 g/L (acido tartdrico))
Baumé: 3,93°

pH: 3,59

Informagdes alergénicos: Contém Sulfitos
Compativel com dietas vegetarianas e vegan
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