
A Graham’s tem vindo a cultivar a sua
reputação como um dos maiores

nomes do vinho do Porto nos últimos
dois séculos. A qualidade dos seus

vinhos assenta nas uvas de qualidade
excecional, que provêm

principalmente de cinco quintas
emblemáticas do vale do Douro,

entre elas a Quinta dos Malvedos.

@grahams_port

FICHA TÉCNICA

GRAHAM'S LATE BOTTLED
VINTAGE 2020

O VINHO
Este Vinho do Porto Late Bottled Vintage 2020 foi produzido a partir de uvas
provenientes das quatro quintas da Graham’s localizadas em vários locais privilegiados
no montanhoso Vale do Douro.

O ANO
"Se os níveis gerais de precipitação em 2020 foram reconfortantes, as temperaturas
ficaram longe disso. Tivemos ondas de calor em junho, agosto e setembro, que
registraram picos de vários dias acima das médias máximas dos últimos 30 anos.
Segundo o IPMA, “Instituto Português do Mar e da Atmosfera”, o período de janeiro a
meados de setembro de 2020 foi o mais quente de que há registo. A boa notícia é que as
nossas castas indígenas estão bem adaptadas aos verões quentes e secos do Douro e
demonstram uma variedade de respostas naturais a condições desafiadoras (incluindo a
redução do tamanho da uva e dos cachos e o abrandamento da maturação). O Douro é
uma região de baixo rendimento mesmo nos anos de colheita abundante, mas 2020
trouxe-nos uma produção especialmente pequena. Os nossos rendimentos normais por
hectare são quatro vezes menores do que em muitas outras regiões vinícolas.
Felizmente, a recompensa por enfrentar estes desafios foi que os rendimentos
surpreendentemente baixos resultaram em vinhos incrivelmente concentrados e com
cor. As minhas primeiras impressões – confirmadas por provas subsequentes – foram
de lagares particularmente promissores com Baumés equilibrados. Uma colheita
comparável foi a de 2009, que também foi um ano muito seco e quente, com baixos
rendimentos que, ainda assim, produziram pequenas quantidades de vinhos e portos
intensos e bem estruturados". - Charles Symington, Douro, 2020

INFORMAÇÕES
Enólogo: Charles Symington, Bernardo
Nápoles
Castas: Principalmente Touriga Franca e
Touriga Nacional, com contribuições menores
de Sousão, Alicante Bouschet, assim como
Tinta Amarela e Tinta Barroca.
Teor Alcoólico: 20 %
Acidez Total: 4.30 g/L (ácido tartárico)
Baumé: 3.70 °
Alergénios: Sulfitos
Armazenagem: Guardar em pé.
Temperatura de Serviço: 14ºC-16ºC
Longevidade após abertura: Uma vez aberto,
este vinho conserva todas as suas
características durante seis semanas.

NOTAS DE PROVA
Aromas florais bastante pronunciados que
vão desde roseiral e flor de laranjeira a
madressilva e uma nota discreta de menta.
Após esta leva inicial, surgem gradualmente
aromas de frutos vermelhos que
complementam as impressões florais. No
paladar, sente-se uma primeira onda de
intensos sabores de frutos vermelhos,
seguindo-se uma leva de taninos crocantes a
dar afirmação. A bela acidez proporciona
incrível frescura e vitalidade.

HARMONIZAÇÃO
O Graham’s LBV 2020 pode ser apreciado
em qualquer ocasião e combina
maravilhosamente bem com sobremesas de
chocolate preto, assim como com queijos
semicurados ou curados, tipo Cheddar ou
Manchego.
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