
A Graham’s tem vindo a cultivar a sua
reputação como um dos maiores

nomes do vinho do Porto nos últimos
dois séculos. A qualidade dos seus

vinhos assenta nas uvas de qualidade
excecional, que provêm

principalmente de cinco quintas
emblemáticas do vale do Douro,

entre elas a Quinta dos Malvedos.

FICHA TÉCNICA

GRAHAM'S LATE BOTTLED
VINTAGE QUINTA DOS

MALVEDOS 2018

O VINHO
A Quinta dos Malvedos é a principal propriedade da Graham's e esta é a primeira vez
que engarrafamos um vinho do Porto Late Bottled Vintage de uma única propriedade. A
consistência da qualidade dos vinhos dos Malvedos é tal que, nas declarações de
Vintage, constituem o principal componente dos Portos Vintage clássicos da Graham's.

A QUINTA
A Quinta dos Malvedos tem sido a nossa propriedade principal desde 1890 e a pedra
angular dos Portos Vintage da Graham’s desde então. Localizada na zona de transição
entre as sub-regiões do Cima Corgo e do Douro Superior, Malvedos tira partido do
melhor de ambas: sol abundante e precipitação razoável.

O ANO
Embora 2018 tenha começado muito seco, com os solos ressequidos pelo défice
pluviométrico do ano anterior, a primavera trouxe chuvas abundantes, com os meses
entre março e junho a registar precipitação acima da média. As reservas de água do solo
foram amplamente repostas, o que constituiu um bom ponto de partida para os ciclos
de crescimento e maturações das vinhas. A primavera húmida e fria, bem como as
condições atmosféricas geralmente instáveis, continuaram no verão e resultaram numa
diminuição do volume desta colheita. Inevitavelmente, o ciclo de crescimento da vinha
foi adiado por algumas semanas, mas um agosto quente e seco voltou a colocar as
maturações no caminho certo. As condições meteorológicas no início de setembro
favoreceram um amadurecimento uniforme e completo dos bagos, com bons níveis de
acidez que se refletem no equilíbrio dos vinhos. As produções foram muito baixas, mas
isso favoreceu a alta qualidade evidente nos vinhos de 2018. (Charles Symington, Douro,
outubro de 2018)

INFORMAÇÕES
Enólogo: Charles Symington e Bernardo
Nápoles
Ano de Engarrafamento: 2024
Castas: 45% Touriga Franca, 35% Touriga
Nacional, 5% Sousão, 15% Alicante Bouschet
Teor Alcóolico: 20 %
Acidez Total: 4.6 g/L (ácido tartárico)
Baumé: 3.6 °
Alérgenos: Sulfitos
Armazenagem: Guardar em pé.
Longevidade após abertura: Uma vez aberto,
este vinho conserva todas as suas
características durante seis semanas.

NOTAS DE PROVA
Cheio de exuberantes aromas florais, é
imediatamente cativante. A fragrância de
eucalipto e menta, entrelaçados, é típica dos
Malvedos e o aroma subjacente de violetas
denota a presença da Touriga Nacional. A
par dos elementos florais, há notas
deslumbrantes de quirche, frutos silvestres,
moca e chocolate preto. Na boca, o equilíbrio
entre a intensidade e a concentração é
notável, a fruta imensamente generosa é
hipnotizante e sedutora.

HARMONIZAÇÃO
O Graham's Late Bottled Vintage Quinta dos
Malvedos 2018 pode ser apreciado em
qualquer ocasião e combina
maravilhosamente bem com sobremesas de
chocolate preto, assim como com queijos
semicurados ou curados, tipo Cheddar ou
Manchego.
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