
 

A Graham’s, fundada em 1820 por William 
e John Graham no vale do Douro, vem 

cultivando ao longo de quase dois séculos a 
sua reputação como um dos maiores nomes 
do vinho do Porto. A qualidade do vinho do 

Porto Graham’s assenta nas uvas da mais alta 
qualidade, as quais provêm principalmente 
de cinco quintas emblemáticas do vale do 
Douro: a Quinta dos Malvedos, a Quinta 

do Tua, a Quinta das Lages e de outras 
duas propriedades, a Quinta da Vila Velha 
e a Quinta do Vale de Malhadas, detidas de 
forma particular por membros da família 

Symington.
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O VINHO
O Porto Late Bottled Vintage 2015 é uma edição comemorativa, engarrafada em 2020, 
ano que marca o bicentenário da Graham’s (1820-2020). O LBV 2015 foi produzido a 
partir de uvas provenientes de quatro quintas da Graham’s situadas em diversos locais 
excecionais no montanhoso vale do Douro. Charles Symington, diretor de enologia 
da Graham’s, escreveu no seu livro de registo de vindima  de 2015: «Paciência, esperar 
para ver, foram atitudes fundamentais durante a vindima de 2015 no Douro. Ter a confiança e 
a flexibilidade para rever o nosso plano de vindima quase diariamente permitiu que cada casta 
pudesse oferecer todo o seu potencial. Bagas completamente maduras e equilibradas foram a 
recompensa por saber interpretar corretamente os sinais nas nossas vinhas.»

RESUMO DO ANO E DA VINDIMA 
A abundante precipitação no início do ano vitícola (a partir de novembro de 2014) 
contribuiu para o reabastecimento das reservas de água no solo. Isto foi crucial devido 
ao inverno, primavera e verão muito secos que se seguiram. Felizmente, as poucas 
chuvas que ocorreram caíram no momento certo, em maio, e ajudaram a sustentar as 
videiras durante os meses muito quentes e secos de junho e julho. Os dias e noites de 
agosto foram relativamente frescos, encorajando maturações equilibradas e provando 
ser decisivos na preservação da acidez natural da fruta. Quando a vindima começou, 
as uvas estavam em excelentes condições. Para além disso, algumas chuvas oportunas 
em meados de setembro beneficiaram as fases finais do amadurecimento da fruta. Um 
dos barómetros mais confiáveis de um ano muito bom — o excelente estado da Touriga 
Franca — colocou isto em evidência, sendo esta casta um componente substancial do 
Graham’s Late Bottled Vintage 2015. 

Charles Symington, Douro, outubro de 2015
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ORIGEM · CASTAS
Principalmente da Quinta dos Malvedos e 
da Quinta do Tua, ambas propriedade da 
Graham’s, com aportes da Quinta da Vila Velha 
e da Quinta do Vale de Malhadas, duas outras 
propriedades que contribuem regularmente 
para o lote do Graham’s Late Bottled Vintage.
Castas: Principalmente Touriga Nacional 
e Touriga Franca, com uma contribuição 
menor de Sousão, além de Tinta Amarela e 
Tinta Barroca.

ARMAZENAMENTO · SERVIÇO     
HARMONIZAÇÃO
Este vinho foi envelhecido em grandes 
cubas de madeira de carvalho nas caves 1890 
da Graham’s durante cinco anos, sendo 
depois engarrafado pronto para beber. Os 
Late Bottled Vintages, como o seu nome 
em inglês o indica, são engarrafados mais 
tarde do que os vinhos do Porto Vintage 
clássicos (que são engarrafados passados 
dois anos). O Graham’s LBV 2015 combina 

maravilhosamente bem com sobremesas de 
chocolate preto, assim como com queijos 
semicurados ou curados, tipo Cheddar ou 
Manchego. Não precisa ser decantado. Uma 
vez aberto, este vinho mantém-se em boas 
condições durante seis semanas.  

NOTA DE PROVA
O Graham’s LBV 2015 tem uma cor 
vermelho-negro profunda. O vinho 
transborda de aromas vivos de amoras 
e alcaçuz, com notas de esteva e menta, 
típicas da Touriga Franca, uma casta que se 
destacou em 2015. Na boca, o vinho é cheio 
e compacto, com uma textura suculenta e 
rica, que é equilibrada pela vibrante frescura e 
toque de especiaria dado pela Sousão. 

Sala de Provas da Symington, outono de 2019

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
Álcool: 20 % vol. (20 ºC) 
Acidez total: 4.74 g/L (ácido tartárico) 
Baumé: 3.8
pH: 3.57 
Informação alergénios: Contém sulfitos
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