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LATE BOTTLED VINTAGE PORT

Fundada em 1820 por William e John

Graham no coracio do Vale do Douro,
a Graham’s desenvolveu ao longo dos
anos uma reputa¢do notavel como um
dos grandes nomes do vinho do Porto.

A exceléncia dos vinhos do Porto da
Graham’s estd associada a selecdo de uvas
da maior qualidade, provenientes de cinco
quintas consideradas entre as melhores do
Vale do Douro: a Quinta dos Malvedos, a

Quinta do Tua, a Quinta das Lages (no Vale
do rio Torto) e duas outras quintas, a Quinta
da Vila Velha e a Quinta do Vale de Malhadas,
propriedades a titulo particular de membros

da familia Symington.

FICHA TECNICA DO VINHO

LATE BOTTLED VINTAGE 2012

O VINHO

Na primavera ap6s a vindima de 2012, Charles Symington comegou a selecionar alguns
dos melhores lotes de vinho para constituir o Graham’s Porto Late Bottled Vintage
2012. Estes componentes foram depois encaminhados para o envelhecimento — que
pode ir até aos 6 anos — em madeira avinhada nas histéricas caves 1890 da Graham’s em
Vila Nova de Gaia. Charles e a sua esquipa de provadores trabalharam em sintonia com
o chefe de armazém para acompanhar os progressos do vinho e efetuar a escolha para o
lote final deste LBV 2012 que comecou a ser engarrafado a partir do inicio de 2017.

O ANO VITIVINICOLA

As cinco vinhas de montanha da Graham’s registaram condi¢des excecionalmente secas
em 2012. Contudo, as resilientes castas autdctones do Douro, em conjugagio com a
experiéncia e conhecimento do enélogo principal, Charles Symington e do responsavel
pela viticultura, Pedro Leal da Costa, permitiram a produgio de pequenas quantidades
de vinho de elevada qualidade. Com apenas metade da chuva média anual no vale do
Douro as produg¢des nas quintas da Graham’s ficaram reduzidas para metade, dando
origem a vinhos retintos e concentrados de elevada qualidade. As uvas vindimadas

a mio chegaram a adega dos Malvedos em excelente estado. A qualidade do fruto

possibilitou a Charles Symington, endlogo principal, e a Henry Shotton, enélogo
dos Malvedos, a elaboragdo de vinhos muito bons. As uvas foram pisadas nos lagares

modernos da quinta.

ENOLOGOS

Charles Symington e responsavel de
viticultura Pedro Leal da Costa.

NOTA DE PROVA

Produzido ao estilo dos grandes Portos
Vintage da Graham’s, o LBV 2012
apresenta uma cor purpura, quase opaca,
com aromas vibrantes de amoras e cereja
preta, com notas discretas de menta.
Encorpado, com sabores de frutos do
bosque, este vinho reflete o perfeito

equilibrio entre complexidade e elegancia.

PROVENIENCIA - CASTAS

Quinta dos Malvedos, Tua, Vila Velha, Vale
de Malhadas e Lages.

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Barroca, Tinta Roriz e Tinta Amarela.

GUARDA, CONSUMO &
HARMONIZACAO

O Graham’s LBV 2012 pode ser desfruta
em qualquer altura e harmoniza
perfeitamente com sobremesas de
chocolate e com queijos de qualidade,
como Stilton, Cheddar maduro ou queijos
de cabra.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 20% vol.

Acidez Total: 4.2 g/L (acido tartarico)
Baumé: 3.6

Informacio alergénios: Contém sulfitos
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