
A consistência da qualidade dos vinhos da Quinta dos Malvedos é tal que em anos em que se 
declara um Vintage clássico, são estes os vinhos que formam a componente principal dos vinhos 

do Porto Vintage da Graham’s. Na maioria dos outros anos, os vinhos dos Malvedos merecem serem 
engarrafados sozinhos, como vinhos de uma só quinta: Porto Vintage Graham’s Quinta dos Malvedos. 

A colheita de 2004 esteve por um fio até ao último momento, tal foi a imprevisibilidade do ciclo 
do ano vitícola até ao arranque do início da vindima. Peter Symington, que em 2004 comemorava 
a sua 40.ª vindima consecutiva no Douro, comentou que nunca tinha vivido um ano que oscilou 

tanto entre o desastre e o sucesso.

RELATÓRIO FAMILIAR DE VINDIMA

O ano vitícola de 2004 foi um dos mais atípicos no Douro. 
O outono foi muito chuvoso e foi seguido de um inverno e uma 
primavera excecionalmente secos. As reservas de água no solo estavam 
em níveis preocupantemente baixos no início do período de maturação, 
mas um nível invulgarmente elevado de precipitação durante o mês 
de agosto foi a salvação. Nos Malvedos registaram-se 51,6 milímetros 
de chuva (a média dos últimos 30 anos é de 13,6 milímetros). 
Este foi o nível mais elevado de precipitação no Douro, durante 
o mês de agosto, dos últimos 104 anos. A vindima teve que ser adiada 
dez dias para permitir que as uvas amadurecessem totalmente. 
Durante toda a vindima, condições de tempo seco e ensolarado 
jogaram a nosso favor e a qualidade dos vinhos produzidos superou 
todas as expectativas, mostrando boa cor, poder e estrutura.
Charles Symington, Douro, outubro de 2004
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NOTA DE PROVA

O Graham’s Quinta dos Malvedos Porto Vintage 2004 tem uma 
cor granada profunda. O nariz encantador e complexo apresenta 
excelentes aromas de fruta rica; cereja preta, groselha preta e amora. 
Na boca, este vinho tem magnífica estrutura, com um longo 
e complexo final. 
Sala de Provas da Symington, 2016
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“Maravilhosamente preciso, 
com cedro e tabaco. Amora 
suculenta, uva passa e bolo 
inglês. Maduro e complexo, 
equilibrado e muito longo.”
Júri do International Wine 
Challenge, maio de 2016
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INTERNATIONAL WINE & SPIRIT COMPETITION 2015
MEDALHA DE OURO EXCECIONAL

“Carmesim profundo, com minúscula auréola granada. Inicialmente tímido no nariz, 
mas abre com muita complexidade e força. Nuances bastante saborosas e profundas, alcaçuz, 
ameixa especiada, mineralidade pedregosa subjacente e compota de frutos pretos e vermelhos. 

No paladar flui de forma maravilhosamente delicada e macia, energizando a boca com um 
ataque forte, firme e intenso no final. O retrogosto é longo, doce e enormemente gratificante.”

Júri do International Wine & Spirit Competition, maio de 2015
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