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TO COMMEMORATE THE PLATINUM JUBILEE OF
HER MAJESTY QUEEN ELIZABETH 11

A Graham’s, fundada em 1820 por William
e John Graham no vale do Douro, vem
cultivando ao longo de quase dois séculos a
sua reputa¢do como um dos maiores nomes
do vinho do Porto. A qualidade do vinho do

Porto Graham’s assenta nas uvas da mais alta

qualidade, as quais provém principalmente
de cinco quintas emblemadticas do vale do
Douro: a Quinta dos Malvedos, a Quinta
do Tua, a Quinta das Lages e de outras

duas propriedades, a Quinta da Vila Velha

e a Quinta do Vale de Malhadas, detidas de
forma particular por membros da familia

Symington.

FICHA TECNICA DO VINHO

PORTO TAWNY
SINGLE HARVEST 1952

O VINHO

A Graham’s tem o orgulho de assinalar o 70° aniversario da ascensio da Rainha Isabel IT ao
trono com o lancamento desta edi¢io limitada do Graham’s Tawny Single Harvest 1952.
Este mesmo vinho foi engarrafado em 2012 para comemorar os 60 anos da Rainha no trono.
Desde entdo, envelheceu por mais uma década em cascos de madeira de carvalho avinhados,
adquirindo um carater tinico e uma maturidade excecionalmente rica.

Produzido no ano em que Sua Majestade se tornou rainha, este Porto envelheceu lentamente
nas Caves da Graham’s durante sete décadas, testemunhando silenciosamente o reinado
inspirador e duradouro de Sua Majestade. Trés geracdes de endlogos e provadores da familia
Symington acompanharam a evolugio deste vinho na sua longa jornada.

ARMAZENAMENTO - SERVICO
HARMONIZACAO

Quase sete décadas em cascos de carvalho
avinhados deram a este vinho do Porto
uma amplitude e complexidade incriveis. E
perfeito para beber depois de uma refeigio,
sozinho e lentamente, como se de uma
sobremesa se tratasse. Dada a incrivel
frescura e concentracdo do vinho, também

fruta citrica suave que se funde com sabores
delicados de caramelo amanteigado e mel.
Também presentes - tanto aromaticamente
como na boca - estdo atrativas notas de
caramelo e marzipa.

O incrivel equilibrio entre concentragio

e frescura, apds sete décadas de
envelhecimento em casco, é um dos grandes
atributos deste vinho.

combinard perfeitamente com sobremesas
a base de natas ou frutos secos. Servir
refrescado e, depois de aberto, consumir
num espago de 8 semanas.

Charles Symington

ESPECIFICACOES TECNICAS
Alcool: 20 % vol.(20 °C)

Acidez total: 6,6 g/L (acido tartarico)
Baumé: 5,8

pH:3,3

Informacio alergénios: Contém sulfitos

NOTA DE PROVA

Cativantes tons acobreados, com subtis
gradagdes de laranja-palido e verde na
auréola, o que denota a sua veneravel idade.
Possui fascinantes aromas de madressilva,
laranja azeda, améndoas e caramelo, com
uma vitalidade e graca incriveis para um
vinho desta idade. A boca é pura sedugio,
concentrada, mas sedosa, com belissima
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