W. & J.

GRAHAM’'S

ESTABLISHED 1820

PORT

4‘” o R
:
Ul

Fundada em 1820 por William e John
Graham no coracio do Vale do Douro,
a Graham’s desenvolveu ao longo dos
anos uma reputa¢io notivel como um
dos grandes nomes do vinho do Porto.

A exceléncia dos vinhos do Porto da
Graham’s estd associada a selecdo de uvas
da maior qualidade, provenientes de cinco
quintas consideradas entre as melhores do
Vale do Douro: a Quinta dos Malvedos, a

Quinta do Tua, a Quinta das Lages (no Vale
do rio Torto) e duas outras quintas, a Quinta
da Vila Velha e a Quinta do Vale de Malhadas,
propriedades a titulo particular de membros

da familia Symington.

FICHA TECNICA DO VINHO

PORTO TAWNY
10 ANOS

O VINHO

Symington Cooperage

Na Graham’s, pericia, saber-fazer e dedicagdo passam de gera¢io em geragdo, sob a forma de
trés artes Unicas: a arte da lotacdo, a arte da tanoaria e a arte do envelhecimento, que no seu
conjunto dio origem a Portos Tawnies velhos extraordindrios. Um tributo aos artesdos: o
10 Anos da Graham’s é um tributo  paixdo pela exceléncia e & precisio sem paralelo que se

encontra no coragio de todos os vinhos do Porto Tawny de produgcio artesanal. Apés uma
década de cuidados, este vinho é uma sublime expressdo do vinho do Porto Tawny. Para
quem aprecia qualidade e precisdo em cada detalhe.

ENOLOGOS RESPONSAVEIS
Charles Symington

NOTA DE PROVA

O Graham’s 10 Anos apresenta uma

cor tawny (laranja-vermelho) profunda.
No nariz, aromas complexos a nozes
combinados com notas de mel e figos.
No palato, ricos sabores frutados
amadurecidos, aveludados, com delicioso
final, rico e longo.

GUARDA, CONSUMO
& HARMONIZACAO

O Graham’s 10 Anos acompanha
perfeitamente pastelarias doces, como
tarte de mac¢d com canela. Recomendamos
que estes vinhos sejam servidos
ligeiramente frescos, para acentuar o gosto
e o prazer da experiéncia. Ap6s aberto,
conserva-se algumas semanas.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 20% vol (20°C)

Acidez total: 4.5 g/l cido tartdrico
Baumé: 3.8

Informacio alergénios: Contém sulfitos
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