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A Graham’s, fundada em 1820 por William e
John Graham no vale do Douro, consolidou
a sua reputagdo como um dos maiores nomes
do vinho do Porto ao longo da sua existéncia
de dois séculos. A qualidade do vinho do
Porto Graham’s assenta nas uvas de qualidade
excecional, que provém principalmente de
quatro quintas emblemadticas do vale do
Douro: a Quinta dos Malvedos e a Quinta do
Tua e de duas outras propriedades, a Quinta
da Vila Velha e a Quinta do Vale de Malhadas,
detidas a titulo particular por membros da
familia Symington.

FICHA TECNICA DO VINHO

SIX GRAPES
SPECIAL VILA VELHA EDITION

O VINHO

Quinta Vila Velha

O Six Grapes “Special Vila Velha Edition” é uma edi¢do limitada proveniente
exclusivamente das melhores parcelas da Quinta da Vila Velha - uma das quatro
propriedades no Douro que da origem aos vinhos do Porto Graham’s. A propriedade foi
adquirida pelo falecido produtor de vinho do Porto de terceira geragio, James Symington,
em 1987. Durante mais de trés décadas, dedicou-se de corpo e alma ao restauro da
propriedade que chegou aos nossos dias com 145 hectares, dos quais 55 plantados com
vinha. Gragas a sua posi¢do privilegiada na margem sul do rio Douro, Vila Velha produz
vinhos bem estruturados e equilibrados que formam componentes essenciais dos vinhos

do Porto Vintage da Graham’s.

ENOLOGO
Charles Symington

ORIGEM - CASTAS

Este lote foi constituido a partir dos
melhores vinhos produzidos na Vila
Velha e é composto maioritariamente por
Touriga Nacional (56%) e Touriga Franca
(36%), com uma pequena percentagem de
Alicante Bouschet (8%).

ARMAZENAMENTO - SERVICO

Este Porto excecional enaltece na perfei¢io
o final de uma refei¢do, quer seja servido
sozinho, ou com sobremesas de chocolate
negro ou ainda com queijo. Depois de aber-
to, deve consumir-se num prazo de quatro
a seis semanas. Para melhor o apreciar, sirva
ligeiramente fresco, entre 14 e 16 °C.

NOTA DE PROVA

A conjugacdo de aromas herbaceos e florais
sugere notas resinosas, de eucalipto e de
esteva — flor silvestre muito comum no
Douro. Presentes estdo também aromas

de frutos pretos que se confirmam depois
no paladar sedutor, com os seus deliciosos
sabores opulentos de amoras e groselha
preta, com um final de boca de chocolate
preto e café moido. Concentrado, mas ao
mesmo tempo gloriosamente sedoso, revela
equilibrio e elegincia, conferidos pela bem
proporcionada acidez. Esta edigdo especial
faz lembrar o perfil de um Porto Vintage
Graham’s enquanto jovem.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Alcool: 19,5% vol.

Acidez total: 4,6 g/L (acido tartarico)
Baumé: 3,65°

Informacio alergénios: Contém sulfitos
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