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GRAHAM'S

A Graham’s, fundada em 1820 por William
e John Graham no vale do Douro, vem
cultivando ao longo de quase dois séculos a
sua reputa¢do como um dos maiores nomes
do vinho do Porto. A qualidade do vinho do
Porto Graham’s assenta nas uvas da mais alta
qualidade, as quais provém principalmente
de cinco quintas emblemadticas do vale do
Douro: a Quinta dos Malvedos, a Quinta
do Tua, a Quinta das Lages e de outras
duas propriedades, a Quinta da Vila Velha
e a Quinta do Vale de Malhadas, detidas de
forma particular por membros da familia
Symington.

FICHA TECNICA DO VINHO

NATURA

O VINHO

O Graham’s Natura é um Vinho do Porto Reserva produzido a partir de uvas provenientes

de agricultura bioldgica, cujas vinhas se situam em propriedades da familia Symington,
situadas no Vale da Vilarica e na Quinta das Lages, no vale do Rio Torto. Localizadas em
altitudes entre os 150 e os 350 metros acima do nivel do mar, estas vinhas beneficiam

de um clima seco e arejado, que lhes permite desenvolver defesas naturais. Seguindo as
directrizes da viticultura bioldgica e respeitando o ciclo natural da vinha, o rendimento é

menor e os bagos mais reduzidos, obtendo-se, no entanto, maior concentra¢io aromatica.

As castas utilizadas para produzir este Porto Reserva sdo tradicionais da regido do Douro
e incorporadas nos melhores lotes: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta

Barroca e Tinta Amarela.

ENOLOGO RESPONSAVEL
Charles Symington

NOTA DE PROVA

Com uma cor vermelha escura profunda, o
Graham’s Natura é fiel ao estilo Graham’s,
com um nariz agradavelmente fresco,
floral e elegante, sendo encorpado e muito
frutado no palato, com notas de chocolate
e um longo final de boca.

SUGESTOES DE SERVICO
E ACOMPANHAMENTO

O Graham’s Natura é delicioso
quando desfrutado apds qualquer
refei¢do, acompanhando muito bem
sobremesas a base de chocolate ou
nozes, bem como queijos apurados.
N3io necessita de decantacio.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 20% vol (20°C)

Acidez Total: 3.8 g/L (4cido tartarico)
Baumé: 3.9

Informacio alergénios: Contém sulfitos
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