W. & J. FICHA TECNICA DO VINHO

GRAHAM’'S

ESTABLISHED 1820

PORT

FINE WHITE

FINE WHITE
PORT

VINHO DO P

O VINHO

Elaborado a partir de uvas brancas de castas tradicionais portuguesas do Douro,
nomeadamente Cédega, Malvasia Fina, Rabigato e Viosinho. Fermentado sem contacto
com as peliculas (“bica aberta”), este Porto apresenta-se fresco e delicado.

Fundada em 1820 por William e John
Graham no coracio do Vale do Douro,
a Graham’s desenvolveu ao longo dos
anos uma reputa¢io notivel como um

ENOLOGO RESPONSAVEL
Charles Symington

PROVENANCE & GRAPE VARIETIES

DETALHES TECNICOS

Alcool: 19% vol (20°C)

Acidez Total: 3.5 g/L (acido tartarico)
Baumé: 3.3

Informacgio alergénios: Contém sulfitos

dos grandes nomes do vinho do Porto.

NOTA DE PROVA

O Graham’s White Port apresenta um
apelativo sabor frutado e um toque suave a
améndoas. Tem uma cor palida, dourada.

A exceléncia dos vinhos do Porto da
Graham’s estd associada a selecdo de uvas
da maior qualidade, provenientes de cinco
quintas consideradas entre as melhores do
Vale do Douro: a Quinta dos Malvedos, a

Quinta do Tua, a Quinta das Lages (no Vale
do rio Torto) e duas outras quintas, a Quinta
da Vila Velha e a Quinta do Vale de Malhadas,
propriedades a titulo particular de membros

da familia Symington.

SUGESTAO DE SERVICO
E DE ACOMPANHAMENTO

Sirva fresco. Igualmente delicioso se servido
como apetritivo ou com sobremesas leves.
N3o necessita de decantacio.
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