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A PROPRIEDADE 

A Quinta dos Malvedos é o pilar dos Portos Vintage da 

Graham's desde que foi adquirida em 1890. 

A propriedade ainda contém grandes áreas de vinha 

tradicional distribuída por socalcos suportados por 

paredes de pedra solta, 

construídas à mão no século XVIII. 

A propriedade de 160 hectares está particularmente 

bem situada numa zona de transição entre as regiões 

de Cima Corgo e Douro Superior 

do vale do Douro, tirando partido do melhor de ambas: 

precipitação razoável e sol abundante. A vinha é 

predominantemente voltada para o sul e as abundantes 

horas de luz solar proporcionam um amadurecimento 

uniforme e completo das uvas, o que resulta em vinhos 

muito bem equilibrados. 

As vinhas de Touriga Franca (primeiro plano) na seção Valdossa de Malvedos 

 

 

O ANO 

Tivemos um inverno e uma primavera muito secos e amenos, e no final do verão as videiras precisavam de água para manter 

as maturações no caminho certo. Felizmente, a quase total ausência de chuva de maio a final de agosto foi contrabalançada 

por condições mais frias de verão, e também beneficiámos em Malvedos da chuva excecionalmente oportuna no final de 

agosto (22 mm), o que fez uma diferença real, duas semanas antes do início da vindima. Depois, a meio da vindima, no fim-de-

semana de 21 de setembro, tivemos mais alguns aguaceiros úteis que trouxeram a quantidade certa de chuva, o que afinou a 

Touriga Nacional e provou ser crítico para o amadurecimento completo da Touriga Franca. 

A vindima mais fria traduziu-se numa concentração comparativamente inferior à das vindimas recentes e os rendimentos 

estavam mais próximos do normal após os pobres anos de 2017 e 2018. Os aromas e a frescura expressivos são as 

marcas distintivas dos vinhos de 2019. 

 
  

 

 

 

 

O lagar de Malvedos, onde todos os vinhos da propriedade são feitos. Uma vista das vinhas em socalcos em Malvedos 
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COMPOSIÇÃO DE CASTAS 

TOURIGA FRANCA: 52% | TOURIGA NACIONAL: 28% 
VINHAS VELHAS, MISTURA DE CASTAS (DAS PARCELAS DE VINHA EM SOCALCOS): 
15% | SOUSÃO: 5% 

  O VINHO  
 

NOTA DE PROVA 

Um grande Malvedos com típicas notas de menta 

complementadas por apontamentos de cacau e frutos 

silvestres. A boca tem uma estrutura firme de taninos e 

suculentos sabores de amora silvestre. Um vinho ousado e 

poderoso, prometendo muitos anos em garrafa. Um 

verdadeiro puro-sangue dos Malvedos. 

 

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

Teor alcoólico: 20% v/v (20 °C) 

Acidez total: 4,8 (g/l) 

Baumé: 3,7° 

pH: 3,68 

Engarrafado: Maio de 2021 (sem filtração) 

Enólogos: Charles Symington e Henry Shotton 

 

O VINHO 

Embora a Touriga Nacional tenha sido a casta em 

maior evidência no vale do Douro em 2019, nos 

Malvedos deu a primazia 

à Touriga Franca, casta que quase invariavelmente tem um 

desempenho muito bom na Quinta dos Malvedos. Foi 

também o principal componente do Malvedos Porto Vintage 

2018 e das declarações clássicas consecutivas de Porto 

Vintage Graham’s de 2016-2017. A Touriga Franca incluída 

neste 2019 provém maioritariamente das parcelas maduras 

que foram plantadas em meados da década de 1980. As 

valiosas parcelas de vinha em socalcos (vinhas velhas, com 

mistura de castas) também constituem um importante 

componente deste 2019, conferindo-lhe grande amplitude e 

complexidade. 

 

 

 


