
 

A Graham’s, fundada em 1820 por William 
e John Graham no vale do Douro, vem 

cultivando ao longo de quase dois séculos a 
sua reputação como um dos maiores nomes 
do vinho do Porto. A qualidade do vinho do 

Porto Graham’s assenta nas uvas da mais alta 
qualidade, as quais provêm principalmente 
de cinco quintas emblemáticas do vale do 
Douro: a Quinta dos Malvedos, a Quinta 

do Tua, a Quinta das Lages e de outras 
duas propriedades, a Quinta da Vila Velha 
e a Quinta do Vale de Malhadas, detidas de 
forma particular por membros da família 

Symington.
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O VINHO
Este excecional Porto Tawny velho reúne em si os melhores atributos que fazem parte 
da longa tradição vinícola da Graham’s. Foi elaborado num dos anos mais aclamados 
de vinho do Porto do século XX – 1963. Neste ano, a Graham’s produziu dois vinhos 
do Porto excelentes: um Porto Vintage (envelhecido em garrafa) e um Porto Tawny 
(envelhecido em cascos de madeira de carvalho). Este Porto Tawny Velho da colheita de 
1963 foi envelhecido por pouco mais de meio século em cascos de carvalho avinhados 
e simboliza a complexidade, elegância e equilíbrio que são a marca distintiva da 
Graham’s. O vinho foi elaborado a partir de uvas cultivadas na Quinta dos Malvedos, a 
propriedade principal da Graham’s no Douro. 

Depois de ter passado o primeiro inverno na propriedade, o vinho foi transportado para 
as caves da Graham’s em Vila Nova de Gaia. As caves, situadas a apenas 2 km do oceano 
Atlântico, ficam em frente à cidade do Porto, a qual deu o seu nome ao vinho do Porto. 
A influência moderadora que resulta da proximidade com o mar cria as condições ideais 
para o envelhecimento de longo prazo, dando como resultado vinhos maravilhosamente 
equilibrados e de grande elegância. Este vinho é envelhecido em pipas de madeira de 
carvalho que são muito antigas — «madeira avinhada» — de modo a que o caráter da 
madeira seja apenas transmitido gradualmente ao vinho. O resultado é um vinho de 
extraordinária complexidade e profundidade. 

ORIGEM · CASTAS
Quinta dos Malvedos, situada na sub-
região do Cima Corgo, e Quinta das Lages, 
na zona do Rio Torto. Castas tradicionais 
do Douro: Touriga Nacional, Touriga 
Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz e Tinto 
Cão. 

ARMAZENAMENTO · ORIGEM      
HARMONIZAÇÃO
O Graham’s Single Harvest 1963 
acompanha fabulosamente chocolate preto, 
mas também pode ser apreciado sozinho, 
como se de uma sobremesa se tratasse. 
Servir ligeiramente refrescado para apreciá-
lo no seu melhor. Uma vez aberto, o vinho 
mantém-se em boas condições durante um 
mês. 

 NOTA DE PROVA
Cor âmbar intensa e profunda. Este 
belíssimo vinho formado por múltiplas 
camadas revela delicados aromas cítricos 
com notas de madressilva, chá preto 
e funcho. Na boca é suave como seda, 
mostrando notas de amêndoas e nozes, 
bolo de frutas e uma suave nuance de 
caramelo amanteigado, com um ligeiro 
toque de menta. O final é untuoso e longo, 
com um retrogosto elegante e persistente. 

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
Álcool: 20 % vol. (20 ºC) 
Acidez total: 5,2 g/L (ácido tartárico) 
Baumé: 4,5 
Aviso: contém sulfitos 

PORTO TAWNY 
SINGLE HARVEST 1963


