
 

Fundada em 1820 por William e John 
Graham no coração do Vale do Douro,  
a  Graham’s desenvolveu  ao  longo  dos   
anos  uma  reputação notável como um 
 dos grandes nomes do vinho do Porto.

A excelência dos vinhos do Porto da 
Graham’s está associada à seleção de uvas 
da maior qualidade, provenientes de cinco 
quintas consideradas entre as melhores do 
Vale do Douro: a Quinta dos Malvedos, a 

Quinta do Tua, a Quinta das Lages (no Vale 
do rio Torto) e duas outras quintas, a Quinta 
da Vila Velha e a Quinta do Vale de Malhadas, 
propriedades a título particular de membros 

da família Symington.
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O VINHO
Tal como o nome indica, este estilo de Porto é particularmente seco, visto que grande 
parte do seu açúcar natural é fermentado. O Extra Dry é produzido a partir de castas 
brancas, predominantemente Malvasia Fina, que confere ao vinho aromas frutados e 
grande frescura. É um excelente aperitivo quando servido fresco, simples ou com água 
tónica e limão.

ENÓLOGO RESPONSÁVEL
Charles Symington

NOTA DE PROVA
Cor amarelo palha, seco, frutado, com 
notas florais e um longo, persistente e seco 
final de boca.

DETALHES TÉCNICOS
Álcool: 19% vol (20ºC)
Acidez Total: 4.2 g/L (ácido tartárico)
Baumé: 0
Informação alergénios: Contém sulfitos

EXTRA DRY WHITE

Quinta dos Malvedos


